
Preise in Euro, inklusive aller Abgaben 

 

 
 

Vorspeise 
 

 

Thunfisch Carpaccio 

Limettencreme – Erbsensprossen – Ofentomate     CDLO  € 15 
 

Kürbisstrudel – Kräuter-Dip – Blattsalat      AGLMO € 14 

 

 

Salat 
 

 

Wählen Sie Ihren Salat vom Salatbuffet        € 6 
 

Steirischer Backhendlsalat        ACGO  € 16 
 

Blattsalat – gegrillte Hühnerstreifen      O  € 15 
 

Blattsalat – gegrillte Zanderstücke       ADO  € 20 
 

 

Gerne servieren wir unsere Salatvariationen für € 2 Aufpreis mit gemischtem Salat 
(LMO) 

 

Suppe 
 

 

Klare Rindsuppe – Kaspressknödel       ACGL  € 6 
 

Klare Rindsuppe – Frittaten        ACGL  € 6 
 

Kürbiscremesuppe – Schlagobers       FGLO  € 8 
 

 
Wir servieren automatisch Brot und Gebäck (A) zu den Gerichten. Dieses ist nicht 

inkludiert. Bei Konsumation verrechnen wir pro Stück (€ 2) 
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Hauptspeise 
 

 

Gebackenes Schweinsschnitzel – Petersilkartoffeln    ACG  € 19 
 

Cordon Bleu vom Schwein – gefüllt mit Schinken und 

Bergkäse – Pommes frites        ACG  € 20 
 

Gegrillte Hühnerbrust – gefüllt mit Spinat, getrockneten Tomaten 

und Feta – Petersilkartoffeln – Gemüse      GLO  € 21 
 

Gegrilltes Hühnerfilet – Reis – Gemüse      GL  € 19 
 

Schweinsfilet im Speckmantel 

Kürbisrisotto – Brokkoli – Rotwein Jus      GLO  € 25  
 

Altwiener Backfleisch 

von der Beiried mit Senf und Kren mariniert (medium) 

Bratkartoffel – Sauce Tatar        ACGMO € 25 
 

Zwiebelrostbraten von der Beiried – Bratkartoffeln – Senfgurken  LMO  € 25 
 

Hirschragout – Serviettenknödel       ACGLMO € 19 
 

Rindsgulasch – Serviettenknödel       ACGLO  € 17 
 

 

Fisch 
 

 

Zanderfilet – Kürbisrisotto – Gemüse – Rucola – Parmesan   ADGLO  € 25 
 

Spinatknödel gefüllt mit Lachs und Frischkäse – Dillsauce   ACDGLO € 19 
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Vegetarisch 
 

 

Kürbisrisotto – Ofentomaten – Parmesan – Rucola    FGLO  € 19 
 

Steinpilz-Ravioli – braune Butter – Parmesan – Rucola   ACGO  € 19 
 

 

Vegan 
 

 

Kürbisgulasch – geräucherter Tofu – knusprige Kartoffelbällchen  FL  € 19 
 

Gnocchi – cremige Pilzsauce – Rucola – Ofentomate     AFLO  € 19 
 

 

Kinderteller 
 

 

Schnitzel vom Huhn – Pommes frites      ACG  € 11 
 

Frankfurter gegrillt – Pommes frites        € 10 
 

Gegrilltes Hühnerfilet – Pommes frites      G  € 11 
 

 

Dessert 
 

 

Marillen-Marmelade-Palatschinken       ACG  € 7 
 

Apfelstrudel – Vanilleeis – Schlagobers      ACGO  € 8 
 

Topfenknödel gefüllt mit Mohn – Vanilleeis – Zwetschkenröster  ACGO  € 11 
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Starter  
 

 

Tuna Carpaccio – limesauce 

pea shoots – tomatoes          CDLO  € 15 
 

Pumkin strudel – herbs dip – lettuce      AGLMO € 14 
 

Salad 
 

 

Choose from our salad-bar          € 6 
 

Breaded chicken strips – green salad – pumpkinseed dressing  ACGO  € 16 
 

Green salad – grilled chicken strips       O  € 15 
 

Green salad – grilled pikeperch       ADO  € 20 
 

We also serve every salad-dish with mixed salad 
for an additional charge of € 2. 

 

Soup 
 

 

Clear beef soup – cheese dumpling       ACGL  € 6 
 

Clear beef soup – sliced pancakes       ACGL  € 6 
 

Creamy pumpkin soup          FGLO  € 8 
 

Notice: You get automatically bread and rolls on your table. 
This is not included, if you take, it will be charged per piece (€ 2). 
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Main dish 
 

 

Wiener Schnitzel (pork) – parsley potatoes     ACG  € 19 
 

Cordon Bleu (pork) – stuffed with ham 

and cheese – French fries        ACG  € 20 
 

Grilled chicken breast – filled with spinach, tomatoes and feta cheese 

parsley potatoes – mixed vegetables      GLO  € 21 
 

Grilled chicken filet – rice – mixed vegetables     GL  € 19 
 

Pork tenderloin wrapped in bacon 

pumpkin risotto – broccoli – red wine sauce     GLO  € 25 
 

Breaded entrecote old fashioned Viennese style (medium) 

deep fried potatoes – sauce tatar       ACGMO € 25 
 

Cutlet of beef with onions and gravy – mustard pickle – fried potatoes LMO   € 25 
 

Deer ragout – dumpling         ACGLMO € 19 
 

Beef goulash – dumpling        ACGLO  € 17 

 

Fish 
 

 

Grilled pikeperch-filet – pumpkin risotto 

vegetables – arugula – parmesan cheese      ADGLO  € 25 
 

Spinach dumplings – stuffed with salmon and fresh cheese 

dillsauce           ACDGLO € 19 
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Vegetarian 
 

 

Pumpkin risotto – tomatoes – parmesan cheese – arugula –   FGLO  € 19 
 

Ravioli filled with mushrooms 

parmesan cheese – brown butter – arugula     ACGO  € 19 
 

 

Vegan 
 

 

Goulash of pumpkin – smoked tofu – crispy potatoe balls   FL   € 19 
 

Gnocchi – creamy mushrooms – arugula - tomatoes    AFLO  € 19 
 

 

Children’s dish 
 

 

Wiener Schnitzel (chicken) – French fries      ACG  € 11 
 

Fried Vienna sausage – French fries        € 10 
 

Grilled chicken fillet – rice – vegetables      GL  € 11 
 

 

Dessert 
 

 

Pancakes stuffed with apricot jam       ACG  € 7 
 

Apple Strudel –vanilla ice cream – whipped cream –    ACGO  € 8 
 

Fresh cheese dumplings filled with poppy seed  

vanilla ice cream – plum ragout       ACGO  € 11 


